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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

I NOSTRI PRODOTTI

Barbecues E FORNI 
Serie METAL COLLECTION

Barbecues Serie DOLOMITI

Barbecues Serie Toscana

Barbecues Serie Europa

Barbecues Serie America

Barbecues Serie ITALIA klinker

Barbecues Serie Australia

Barbecues Serie Preziosa

Caminetti Classic
refrattario

Forni Serie Classic

Forni Serie opera klinker

Accessori

6
12
16
24
34
44
50
58

64
72
78
82

Emozioni & cucina

in giardino

Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso. 
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.
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Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

LEGENDA SIMBOLI

PIANO
LEVIGATO

Con impasto di calcestruzzo e 
materiali di prima scelta molato e 
levigato

manto di
tegole vere

Copertura del tetto con tegole vere 
in miniatura

RIVESTIMENTO
IN PIETRA vera

Rivestimento con pietre naturali 
lavorate e fugate a mano

UTILIZZO
A LEGNA

Utilizzabile solamente con legna

CONTROCAPPA IN
ACCIAIO ZINCATO
ANTI-CREPA COMPRESA

Fornito con controcappa in acciaio 
zincato per protezione della cappa

rinforzato con
armatura metallica

Impasto rinforzato con fibre di 
metallo

Area fuoco
100% refrattario

Piano fuoco e pareti in impasto di 
refrattario a tutto spessore 

piano in klinker
facilmente lavabile

Con piano di appoggio in Klinker
smaltato antimacchia

LEGNA E
CARBONELLA

Utilizzabile con legna e/o carbonella

MOBILE
CON RUOTE

Fornito con ruote frontali girevoli e 
posteriori frenanti

IMPASTO CERAMICO
ANTI-CREPA

Miscela di calcestruzzo con
graniglia di marmo

PREFINITO COLORATO

NELL’IMPASTO*

Colorato con pigmenti di colore 
miscelati nell’impasto

SOLO A
CARBONELLA

Utilizzabile solamente con
carbonella

FINITURA IN
MATTONI VERI

Finitura con mattoncini trattati e 
antichizzati

Giorni normalmente necessari
per la disponibilità presso la sede di Bosaro.

Normalmente disponibile
presso la sede di Bosaro.
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NOZIONI GENERALI

CONSIGLI UTILI

COSA SIGNIFICA IL TERMINE “BARBECUE”.
Il temine “barbecue” deriva dall’inglese e significa: “animale 
arrostito intero” oppure può significare anche “grigliata”. 
Negli Stati Uniti d’America per “barbecue” si intende una 
“festa campestre”.

CHE COS’È IL BARBECUE.
Il barbecue è una struttura prefabbricata idonea per la 
cottura dei cibi alla griglia. Si colloca in giardino o sotto 
un porticato, comunque all’esterno. Le pareti e il piano 
del focolare sono sempre costituite da materiale di prima 
scelta altamente refrattario. Le parti rimanenti sono 

composte in agglomerato cementizio di argilla espansa. In 
alcuni casi, per motivi estetici e funzionali, i piani di lavoro 
vengono rivestiti da piastrelle in klinker.

COTTURA ALLA GRIGLIA.
Per la cottura alla griglia si deve utilizzare la brace ottenuta da 
legna di buona qualità; quella di faggio è facilmente reperibile 
ed è ottima per la preparazione dei cibi.
Nei modelli economici è previsto principalmente l’utilizzo 
di carbonella, ma può essere utilizzata anche legna: l’unica 
differenza sostanziale dai fratelli maggiori sono le dimensioni 
ridotte e quindi l’assenza del brucialegna.

PARERE DELL’UFFICIO TECNICO COMUNALE.
Prima dell’installazione è opportuno sentire il parere
dell’Ufficio Tecnico Comunale per accertare se ci sono
obblighi da rispettare: ad esempio distanze dai confini.

INSTALLAZIONE.
Affidare l’installazione a personale esperto e competente.

AMBIENTE CIRCOSTANTE.
L’ambiente circostante può influire sul funzionamento del 
barbecue: fabbricati, piante, mura possono creare vortici 
d’aria che ostacolano il normale deflusso dei fumi.

BASE D’APPOGGIO.
Prevedere una soletta in cemento armato di dimension
e spessore adeguati in assenza di una pavimentazione
sufficiente a sorreggere il peso del barbecue.

CANNA FUMARIA.
Per motivi di stabilità non allungare mai oltre 50 cm la 
canna fumaria.
In caso il barbecue venga posto a ridosso di un edificio, 
il peso del prolungamento della canna fumaria non deve
gravare sulla cappa, che non ha funzione portante.

RIVESTIMENTO.
Il barbecue viene fornito smontato e grezzo, quindi va 
sempre intonacato con reticella metallica sulla parte
superiore (cappa e canna fumaria) e impermeabilizzato 
tutto con materiale idoneo (plastico murale per esterni) 
escluso il focolare. Fare riferimento alle “ISTRUZIONI PER 
IL MONTAGGIO”.

PERIODO DI ASCIUGATURA.
Utilizzare il barbecue almeno 10 giorni dopo l’installazione.

PRIME ACCENSIONI.
Le prime volte che si utilizza il barbecue bisogna rispettare
rigorosamente le istruzioni per le “prime accensioni” a
corredo del prodotto.

BUON SENSO.
Il barbecue non va utilizzato per scopi diversi da quello 
per cui è stato previsto e cioé la cottura dei cibi. Non è 
un inceneritore di rifiuti: fogliame, carta e altro materiale
secco e voluminoso crea forti vampate che possono
danneggiare la struttura del barbecue in seguito alle
eccessive dilatazioni.

ACCORGIMENTI.
La causa principale dell’insorgere delle crepe è la presenza
di umidità nel manufatto, pertanto dopo la pioggia non 
si deve mai utilizzare il barbecue: attendere che sia ben 
asciutto e in ogni caso si deve portare a regime rispettando
le accortezze delle “prime accensioni”.
Le accensioni virulente, cosidette “Fuochi di paglia” sono 
sempre da evitare. Per eventuali crepe in particolare sulla 
cappa, causate da tali manovre, non sarà accettata alcuna 
contestazione.

Si consiglia di proteggere il barbecue dalle intemperie 
con un telo, specie nel periodo invernale e di utilizzarlo 
per un periodo consecutivo, ad esempio il periodo estivo,
piuttosto che saltuariamente. Si evita così di ripetere molte 
volte la procedura delle “prime accensioni”.

 



6
Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.



7
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serie

     METAL 
COLLECTION

COOK      EATCo  k|eat eat
COTTO e MANGIATO

BARBECUE KING PREMIUM 

BARBECUE KING SMART

BARBECUE IRON LARGE 

BARBECUE KING COMPACT

FORNO FAST OVEN

FORNO EASY OVEN

Barbecues e Forni in acciaio e refrattario 
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SERIE

METAL COLLECTION
KING SMART

BARBECUE

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

MISURE ESTERNE PESO
kg EURO

64 x 64 x H. 194 71 900,00

CODICE ARTICOLO
ROSSO

CODICE ARTICOLO
MARRONE

CODICE ARTICOLO
NERO

CABB01130 CABB01140 CABB01150

LEGNA E
CARBONELLA

MOBILE
CON RUOTE

NUO
VO

NUO
VO

RUOTE FRONTALI GIREVOLI
E POSTERIORI FRENANTI

COLORI
DISPONIBILI
• ROSSO
• MARRONE
• NERO

Barbecue in metallo con cappa e controcappa. Focolare in inox e piastre refrattarie, 
vaschetta raccogli cenere con griglia. Griglia di cottura cromata regolabile su 2 altezze. 
Ruote frontali girevoli e posteriori frenanti. Colori disponibili:  rosso, marrone e nero.

KING PREMIUM
BARBECUE

SERIE

METAL COLLECTION
Barbecue in metallo, con cappa in acciaio inox e contro cappa. Focolare in inox e pia-
stre refrattarie, vaschetta raccogli cenere con griglia. Griglia cromata regolabile su 2 
altezze. Maniglia frontale. Ruote frontali girevoli e posteriori frenanti. Colori disponibili: 
rosso, marrone e nero. 

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

MISURE ESTERNE PESO
kg EURO

64 X 64 x H. 194 74 1.075,00

CODICE ARTICOLO
ROSSO

CODICE ARTICOLO
MARRONE

CODICE ARTICOLO
NERO

CABB01100 CABB01110 CABB01120

LEGNA E
CARBONELLA

MOBILE
CON RUOTE

NUO
VO

NUO
VO

RUOTE FRONTALI GIREVOLI
E POSTERIORI FRENANTI

COLORI
DISPONIBILI
• ROSSO
• MARRONE
• NERO
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KING COMPACT
BARBECUE

SERIE

METAL COLLECTION
Barbecue in metallo. Focolare in inox e piastre refrattarie, vaschetta raccogli cenere 
con griglia e parete antivento. Griglia di cottura cromata regolabile su 2 altezze. Ruote 
frontali girevoli e posteriori frenanti. Colori disponibili:  rosso, marrone e nero.

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

MISURE ESTERNE PESO
kg EURO

64 x 64 x H. 95 65 590,00

CODICE ARTICOLO
ROSSO

CODICE ARTICOLO
MARRONE

CODICE ARTICOLO
NERO

CABB01190 CABB01200 CABB01210

LEGNA E
CARBONELLA

MOBILE
CON RUOTE

NUO
VO

NUO
VO

RUOTE FRONTALI GIREVOLI
E POSTERIORI FRENANTI

COLORI
DISPONIBILI
• ROSSO
• MARRONE
• NERO

SERIE

METAL COLLECTION
IRON LARGE

BARBECUE

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

MISURE ESTERNE PESO
kg EURO

88 x 53 x H. 192 135 770,00

CODICE ARTICOLO
ROSSO

CODICE ARTICOLO
MARRONE

CODICE ARTICOLO
NERO

CABB01160 CABB01170 CABB01180

LEGNA E
CARBONELLA

MOBILE
CON RUOTE

NUO
VO

NUO
VO

RUOTE FRONTALI GIREVOLI
E POSTERIORI FRENANTI

COLORI
DISPONIBILI
• ROSSO
• MARRONE
• NERO

Barbecue di design in metallo. Struttura che poggia con su un carrello dotato di due 
ripiani, due ruote fisse ed una grande impugnatura laterale. Cappa interna in metallo, 
piani fuoco laterali in inox e  griglia cromata regolabile su 4 altezze. Focolare dotato di 
Safe Grill sul fondo e sulla schiena. Facile da pulire.Canna fumaria in acciaio inox, L 
1.20mt. Colori disponibili:  rosso, marrone e nero.
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EASY OVEN
FORNO

SERIE

METAL COLLECTION
Forno in acciaio inox e facciata in acciaio smaltato per una cottura indiretta, camera 
di cottura 60x35 cm (dim. Interne) e dotato di piani fuoco in refrattario e pirometro. 
Struttura in metallo appoggiata  su un carrello dotato di: due confortevoli ripiani, due 
ruote fisse per una facile maneggevolezza e una grande impugnatura laterale per una 
facile movimentazione. Forno dotato di canna fumaria in acciaio inox, lunghezza totale 
1.20mt. Colori disponibili:  rosso, marrone e nero.

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto. 
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

MISURE ESTERNE PESO
kg EURO

88 x 53 x H.192,2 141 1.010,00

CODICE ARTICOLO
ROSSO

CODICE ARTICOLO
MARRONE

CODICE ARTICOLO
NERO

CABB01250 CABB01260 CABB01270

LEGNA E
CARBONELLA

MOBILE
CON RUOTE

NUO
VO

NUO
VO

RUOTE FRONTALI GIREVOLI
E POSTERIORI FRENANTI

COLORI
DISPONIBILI
• ROSSO
• MARRONE
• NERO

SERIE

METAL COLLECTION
FAST OVEN

FORNO

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

MISURE ESTERNE PESO
kg EURO

87 x 69 x H. 193 140 1.875,00

CODICE ARTICOLO
ROSSO

CODICE ARTICOLO
MARRONE

CODICE ARTICOLO
NERO

CABB01220 CABB01230 CABB01240

Forno a legna a cottura diretta, ideale per cucinare 2 pizze o 2 kg di pane. Volta in 
acciaio inox che permette di ottenere rapidamente la temperatura di cottura, rivestita 
di fibre ceramiche per mantenere il calore a lungo e ridurre al minimo l’utilizzo della 
legna. Porta in acciaio inox dotata di un’impugnatura in legno, ergonomica. Struttura in 
metallo poggiato su un carrello dotato di: due comodi piani, due ruote fisse e una grande 
impugnatura laterale per muoverlo agevolmente. Camino in acciaio inox, lunghezza 
totale: 1.20mt. Colori disponibili:  rosso, marrone e nero.

LEGNA E
CARBONELLA

MOBILE
CON RUOTE

NUO
VO

NUO
VO

RUOTE FRONTALI GIREVOLI
E POSTERIORI FRENANTI

COLORI
DISPONIBILI
• ROSSO
• MARRONE
• NERO
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serie

DOLOMITI 
LEVIGATA

COOK      EATCo  k|eat eat
COTTO e MANGIATO

ARABBA

ORTISEI

LAVAREDO

Barbecues con piano lavoro levigato colorato - TOP DI GAMMA
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SERIE

DOLOMITI
ORTISEI

piano LAVORO LEVIGATO

ARABBA
piano LAVORO LEVIGATO

SERIE

DOLOMITI
Barbecue realizzato in speciale miscela a base di graniglia di marmo, già colorata 
nell’impasto, utilizzabile a legna. Non necessita di alcun lavoro di finitura. 

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto - Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

 CABB00010 23x65 130x70 600 740,00

ACCESSORI INCLUSI:
CABB92330 - Colla Linea Fix
Griglia di cottura cromata

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB92270 - Brucialegna in ferro 60 cm
CABB92150 - Griglia INOX 430 da inserimento  
CABB92180 - Griglia INOX 430 con piedini  
CABB92300 - Set cottura INOX  
CABB92330 - Colla Linea Fix

19
8,

6

66
7,

0
7,

5
62

22
,6

33

78 130 47,5

70

LEGNA E
CARBONELLA

IMPASTO CERAMICO
ANTI-CREPA

NUO
VO

NUO
VO

Barbecue realizzato in speciale miscela a base di graniglia di marmo, già colorata 
nell’impasto, utilizzabile a legna. Non necessita di alcun lavoro di finitura.

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto. Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB00020 23x65 130x70 550 730,00

ACCESSORI INCLUSI:
CABB92330 - Colla Linea Fix
Griglia di cottura cromata

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB92270 - Brucialegna in ferro 60 cm
CABB92180 - Griglia INOX 430 con piedini
CABB92150 - Griglia INOX 430 da inserimento
CABB92300 - Set cottura INOX
CABB92330 - Colla Linea Fix

18
2,

4

18
2,

4

78

130

47,5

70

LEGNA E
CARBONELLA

PREFINITO COLORATO

NELL’IMPASTO*

IMPASTO CERAMICO
ANTI-CREPA

NUO
VO

NUO
VO

TRATTAMENTO
ANTIMACCHIA

* SI CONSIGLIA DI NON UTILIZZARE
   ACIDI PER LA PULIZIA

* SI CONSIGLIA DI NON UTILIZZARE
   ACIDI PER LA PULIZIA

TRATTAMENTO
ANTIMACCHIA

COL. C1

COL. C2



SERIE

DOLOMITI
LAVAREDO

piano LAVORO LEVIGATO
Barbecue realizzato in speciale miscela a base di graniglia di marmo, già colorata 
nell’impasto, utilizzabile a legna. Non necessita di alcun lavoro di finitura. Con fianchi 
effetto mattoni.

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto. Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB00030 23x65 130x40 400 675,00

ACCESSORI INCLUSI:
CABB92330 - Colla Linea Fix
Griglia di cottura cromata

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB92270 - Brucialegna in ferro 60 cm
CABB92180 - Griglia INOX 430 con piedini
CABB92150 - Griglia INOX 430 da inserimento
CABB92300 - Set cottura INOX
CABB92330 - Colla Linea Fix

LEGNA E
CARBONELLA

PREFINITO COLORATO

NELL’IMPASTO*

IMPASTO CERAMICO
ANTI-CREPA

NUO
VO

NUO
VO

* SI CONSIGLIA DI NON UTILIZZARE
   ACIDI PER LA PULIZIA

TRATTAMENTO ANTIMACCHIA
piano LAVORO LEVIGATO

* INFORMAZIONI:
    SI CONSIGLIA DI NON UTILIZZARE ACIDI PER LA PULIZIA

TRATTAMENTO
ANTIMACCHIA

COL. C1 COL. C2

COL. C2
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serie

toscana

COOK      EATCo  k|eat eat
COTTO e MANGIATO

volterra

follonica

grosseto

arezzo

siena

FIRENZE

LIvorno

PISA

prato

Barbecues economici ed essenziali, facilmente trasportabili,

con utilizzo esclusivo a carbonella.
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Il barbecue viene fornito smontato, non tinteggiato (grezzo) con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Barbecue in conglomerato cementizio refrattario. Piano lavoro già colorato nell’impa-
sto, mentre il basamento, il focolare, la cappa ed il comignolo devono essere dipinti 
con pittura al quarzo. Griglia regolabile su tre altezze.

SERIE

TOSCANA VOLTERRA

CODICE ARTICOLO PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB10100 67x40 370 275,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

SOLO A
CARBONELLA

SERIE

TOSCANA FOLLONICA

SOLO A
CARBONELLA

Il barbecue viene fornito smontato, non tinteggiato (grezzo) con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Barbecue in cemento refrattario con focolare e basamento già tinto nell’impasto.
Griglia regolabile su tre altezze.

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB10110 16,5 67x40 370 265,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

11079

21
4,

5

65

22
36

7
20

45

47
53

,5
37

7
70

65

38 5

80

110

PIANTA

SEZIONE PROSPETTO LATERALEPROSPETTO

15 15

657 715,5 15,5

21
6

79

34 7 7 165

114

70

55
15

7
36

27

70
7,

5
38

53
,5

47

38 7

114

33,5 80 0,5

25
45

70
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Il barbecue viene fornito smontato, non tinteggiato (grezzo) con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Barbecue in cemento refrattario con focolare e basamento già tinto nell’impasto.
Griglia regolabile su tre altezze.

SERIE

TOSCANA GROSSETO

CODICE ARTICOLO PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB10116 65x40 508 260,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

20 79 114

70

21
6

77
,5

Il barbecue viene fornito smontato, non tinteggiato (grezzo) con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Barbecue in cemento refrattario con focolare e basamento già tinto nell’impasto. 
Cappa e comignolo devono essere dipinte con pittura al quarzo. Griglia regolabile su 
tre altezze.
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657 7 5,55,5

90 38
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56
,5

56
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SERIE

TOSCANA AREZZO

CODICE ARTICOLO PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB10120 67x40 300 245,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

SOLO A
CARBONELLA

SOLO A
CARBONELLA

65

40



20
Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Il barbecue viene fornito smontato, non tinteggiato (grezzo) con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Barbecue in conglomerato cementizio refrattario, con focolare e basamento già tinti 
nell’impasto.
Cappa e comignolo devono essere dipinte con pittura al quarzo. Griglia regolabile su 
tre altezze.

SERIE

TOSCANA FIRENZE

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB10140 16,5 43x33 260 185,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

19
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57

38
38

43
7

65 56
,5

38 90

SOLO A
CARBONELLA

90 38 5

90

68 1111

5311,5 11,577
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PIANTA

SEZIONE PROSPETTO LATERALEPROSPETTO

Il barbecue viene fornito smontato, non tinteggiato (grezzo) con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Barbecue in cemento refrattario con focolare e basamento già tinto nell’impasto.
Griglia regolabile su tre altezze.

SERIE

TOSCANA SIENA

CODICE ARTICOLO PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB10130 57x40 360 235,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

SOLO A
CARBONELLA

43

33
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Il barbecue viene fornito smontato, non tinteggiato (grezzo) con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Barbecue in conglomerato cementizio refrattario, con focolare e basamento già tinti 
nell’impasto. Griglia regolabile su tre altezze.

SERIE

TOSCANA LIVORNO

CODICE ARTICOLO PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB10150 43x32 210 155,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

19
1

57

38
38

43
7

65

38

49

65

5 56 643

SOLO A
CARBONELLA

Il barbecue viene fornito smontato, non tinteggiato (grezzo) con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Barbecue in conglomerato cementizio refrattario, con focolare e basamento già tinti 
nell’impasto. Griglia regolabile su tre altezze.

SERIE

TOSCANA PISA

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB10160 16,5 45x33 180 140,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

SOLO A
CARBONELLA

32
45 33
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

CODICE ARTICOLO PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB10180 43x32 150 140,00

Il barbecue viene fornito smontato, non tinteggiato (grezzo) con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Barbecue in conglomerato cementizio refrattario, con focolare e basamento già tinti 
nell’impasto. Griglia regolabile su tre altezze.

SERIE

TOSCANA PRATO

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

65

435 56

43

68

12,5 12,5

6

3856

10
4,

5

49 32

49 38
11

66
38

,5

11
6

PIANTA

SEZIONE PROSPETTO LATERALEPROSPETTO

SOLO A
CARBONELLA
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

serie

europa
prefiniti

londra

copenaghen

parigi

amsterdam

amburgo

MADRID

ROMA

siviglia

monaco

oslo

BERLINO

LISBONA

ATENE

Barbecues realizzati con una speciale miscela di graniglie di 

marmo colorate nell’impasto, non necessita nessuna finitura 

da attuare in fase di installazione.

COOK      EATCo  k|eat eat
COTTO e MANGIATO
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Barbecue con grande focolare, ampio e pratico piano d’appoggio realizzati in materiale re-
frattario. Piano lavoro e pannelli di copertura in speciale miscela a base di graniglia di mar-
mo già colorata nell’impasto. Utilizzabile a legna. Focolare e basamento da dipingere con 
pittura protettiva al quarzo. Si consiglia di stendere il protettivo liquido optional per prevenire 
la comparsa di fluoresecenze sul materiale, ravvivare il colore e preservare il prodotto.

SERIE

EUROPA COPENAGHEN

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

CODICE ARTICOLO PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB12104 70x63 650 650,00

ACCESSORI INCLUSI:
CABB92330 - Colla Linea Fix         
Griglia cromata 74x40

150

90

66

68
,5

10
9,

5
8

90 50

11
0

76
,6

18
6

LEGNA E
CARBONELLA

PREFINITO COLORATO

NELL’IMPASTO*

IMPASTO CERAMICO
ANTI-CREPA

Barbecue con grande focolare, ampio e pratico piano d’appoggio realizzati in materiale 
refrattario. Frontalino e pannelli di copertura  in speciale miscela a base di graniglia di 
marmo, già colorata nell’impasto, utilizzabile a legna. Focolare e basamento da dipingere 
con pittura protettiva al quarzo.

SERIE

EUROPA LONDRA

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB12100 25x90 88x62 700 765,00

ACCESSORI INCLUSI:
CABB92330 - Colla Linea Fix
CABB92130 - Griglia INOX 430 da inserimento

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB92260 - Brucia legna in ferro 75 cm   
CABB92170 - Griglia INOX 430 con piedini
CABB92130 - Griglia INOX 430 da inserimento  
CABB92300 - Set cottura INOX  
CABB92330 - Colla Linea Fix
CABB30120 - Vaso colore bianco al quarzo - 10 Kg
CABB30140 - Vaso colore mattone al quarzo - 5 kg

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB92140 - Griglia INOX 73,5 x 40 
CABB92270 - Brucialegna in ferro 60 cm 
CABB92300 - Set cottura INOX 
CABB30120 - Vaso colore bianco al quarzo - 10 kg

LEGNA E
CARBONELLA

PREFINITO COLORATO

NELL’IMPASTO*

IMPASTO CERAMICO
ANTI-CREPA

20
2

90

107 150 77

12
,5

7,
5

15
60

52
55

* Solo pannelli di copertura

* Solo pannelli di copertura

88

70

62

63
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Barbecue realizzato in speciale miscela a base di graniglia di marmo, già colorata 
nell’impasto, utilizzabile a legna. Fianchi effetto mattoni. Non necessita di alcun lavoro 
di finitura. 

SERIE

EUROPA PARIGI

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB12110 23x65 57x40 550 515,00
Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

LEGNA E
CARBONELLA

PREFINITO COLORATO

NELL’IMPASTO*

IMPASTO CERAMICO
ANTI-CREPA

18
2

78,6 114 47,5

73
,5

7,
5

62
39

,5

70

ACCESSORI INCLUSI:
CABB92330 - Colla Linea Fix
Griglia di cottura cromata

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB92270 - Brucialegna in ferro 60 cm
CABB92180 - Griglia INOX 430 con piedini
CABB92150 - Griglia INOX 430 da inserimento 
CABB92300 - Set cottura INOX 
CABB92330 - Colla Linea Fix

* Solo pannelli di copertura

Barbecue realizzato in speciale miscela a base di graniglia di marmo, già colorata 
nell’impasto, utilizzabile a legna. Non necessita di alcun lavoro di finitura. 

SERIE

EUROPA AMSTERDAM

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

 CABB12120 23x65 67x40 600 495,00

ACCESSORI INCLUSI:
CABB92330 - Colla Linea Fix
Griglia di cottura cromata

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB92270 - Brucialegna in ferro 60 cm
CABB92150 - Griglia INOX 430 da inserimento  
CABB92180 - Griglia INOX 430 con piedini  
CABB92300 - Set cottura INOX  
CABB92330 - Colla Linea Fix

19
8,

6

66
7,

5
7,

5
62

22
,6

33

78 114 47,5

70

LEGNA E
CARBONELLA

IMPASTO CERAMICO
ANTI-CREPA

57

40

67

40
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB12130 23x65 65x40 600 485,00

Barbecue realizzato in speciale miscela a base di graniglia di marmo già colorata 
nell’impasto, utilizzabile a legna. Non necessita di alcun lavoro di finitura.
Dotato di tavolo laterale d’appoggio.

SERIE

EUROPA MADRID

ACCESSORI INCLUSI:
CABB92330 - Colla Linea Fix
Griglia di cottura cromata

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB92270 - Brucialegna in ferro 60 cm
CABB92150 - Griglia INOX 430 da inserimento
CABB92180 - Griglia INOX 430 con piedini
CABB92300 - Set cottura INOX
CABB92330 - Colla Linea Fix

27,84,6 13,6

7 7,
5
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LEGNA E
CARBONELLA

PREFINITO COLORATO

NELL’IMPASTO*

IMPASTO CERAMICO
ANTI-CREPA

SERIE

EUROPA
AMBURGO

piano KLINKER
Barbecue realizzato in materiale refrattario, utilizzabile a legna. Ogni composizione è 
rinforzata con armature metalliche.

Il barbecue viene fornito smontato e tinteggiato come in foto.
Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB12125 30x71 50x40 250 485,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

LEGNA E
CARBONELLA

17
0

76

71

48
23

90

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

Vedere altri mod. con piano in klinker nella Serie ITALIA

* Solo pannelli di copertura

50

40
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Barbecue realizzato in impasto speciale a base di graniglia di marmo, utilizzabile a 
legna. Non necessita di alcun lavoro di finitura.

SERIE

EUROPA SIVIGLIA

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB30114 - Tavolo Siviglia cm.79x51xh.82 
CABB30115 - Bracere separato composto da 2 

pareti + piano fuoco senza tavolo 
con brucial.

CABB96100 - Forno siviglia con vassoio sottostante porta brace
CABB12200F - Siviglia full optional = Siviglia + Forno + Bracere + 2 Tavoli

LEGNA E
CARBONELLA

IMPASTO CERAMICO
ANTI-CREPA

79 45

51
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15
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45 38 51 40
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PIANTA

PROSPETTO LATERALEPROSPETTO

CODICE ARTICOLO PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB12200 64x38 400 465,00

SERIE

EUROPA ROMA
Barbecue realizzato in speciale miscela a base di graniglia di marmo, già colorata 
nell’impasto, utilizzabile a legna. Non necessita di alcun lavoro di finitura.

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB12140 23x65 67x40 550 465,00

ACCESSORI INCLUSI:
CABB92330 - Colla Linea Fix
Griglia di cottura cromata

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB92270 - Brucialegna in ferro 60 cm
CABB92180 - Griglia INOX 430 con piedini
CABB92150 - Griglia INOX 430 da inserimento
CABB92300 - Set cottura INOX
CABB92330 - Colla Linea Fix

18
2,

4

18
2,

4

78

114

47,5

70

LEGNA E
CARBONELLA

PREFINITO COLORATO

NELL’IMPASTO*

IMPASTO CERAMICO
ANTI-CREPA

* Solo pannelli di copertura

67

40

64
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB12160 23x65 67x40 480 430,00

Barbecue realizzato in speciale miscela a base di graniglia di marmo, già colorata 
nell’impasto, utilizzabile a legna. Non necessita di alcun lavoro di finitura. 

SERIE

EUROPA OSLO

ACCESSORI INCLUSI:
CABB92330 - Colla Linea Fix
Griglia di cottura cromata

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB92270 - Brucialegna in ferro 60 cm
CABB92180 - Griglia INOX 430 con piedini
CABB92150 - Griglia INOX 430 da inserimento 
CABB92300 - Set cottura INOX 
CABB92330 - Colla Linea Fix

LEGNA E
CARBONELLA

PREFINITO COLORATO

NELL’IMPASTO*

IMPASTO CERAMICO
ANTI-CREPA

17
8

17
8

78

114

47,5

70

Barbecue realizzato in speciale miscela a base di graniglia di marmo già colorata 
nell’impasto, con comignolo in acciaoio INOX. Utilizzabile a legna, non necessita di 
alcun lavoro di finitura.

SERIE

EUROPA MONACO

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB12150 23x65 57x40 480 455,00

ACCESSORI INCLUSI:
CABB92330 - Colla Linea Fix
Griglia di cottura cromata

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB92280 - Brucialegna in ferro
     Griglia cromata 
CABB92300 - Set cottura INOX 
CABB92330 - Colla Linea Fix

LEGNA E
CARBONELLA

IMPASTO CERAMICO
ANTI-CREPA

19
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70
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* Solo pannelli di copertura

67

40
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Barbecue realizzato in speciale miscela a base di graniglia di marmo, già colorata 
nell’impasto, utilizzabile a legna. Non necessita di alcun lavoro di finitura.
Con fianchi effetto mattoni.

SERIE

EUROPA BERLINO

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB12170 23x65 67x40 400 420,00

ACCESSORI INCLUSI:
CABB92330 - Colla Linea Fix
Griglia di cottura cromata

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB92270 - Brucialegna in ferro 60 cm
CABB92180 - Griglia INOX 430 con piedini
CABB92150 - Griglia INOX 430 da inserimento
CABB92300 - Set cottura INOX
CABB92330 - Colla Linea Fix
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LEGNA E
CARBONELLA

PREFINITO COLORATO

NELL’IMPASTO*

IMPASTO CERAMICO
ANTI-CREPA

Barbecue realizzato in speciale impasto a base di graniglia di marmo. Non necessita di 
alcun lavoro di finitura. Design MODERNO ed ELEGANTE.

SERIE

EUROPA LISBONA

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

CODICE ARTICOLO PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB12180 65x40 390 320,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB30112 - Tavolo Lisbona/Atene

LEGNA E
CARBONELLA

IMPASTO CERAMICO
ANTI-CREPA

76 3876

76

64 66
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51 38
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PIANTA

SEZIONE PROSPETTO LATERALEPROSPETTO

* Solo pannelli di copertura
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Barbecue realizzato in speciale impasto a base di graniglia di marmo. Non necessita di 
alcun lavoro di finitura. Design MODERNO ed ELEGANTE.

SERIE

EUROPA ATENE

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

CODICE ARTICOLO PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB12190 65x40 210 215,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB30112 - Tavolo Lisbona/Atene

76 3876
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PIANTA

SEZIONE PROSPETTO LATERALEPROSPETTO

LEGNA E
CARBONELLA

IMPASTO CERAMICO
ANTI-CREPA
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

serie

america
washington

MIAMI

orlando

MEMPHIS

PHOENIX

SAVANNAH

DETROIT

daytona

houston

MADISON

NEW ORLEANS

COOK      EATCo  k|eat eat
COTTO e MANGIATO

Barbecues con ampio focolare realizzati con impasto refrattario con 

alto tenore di allomina, caratterizzati da un accoppiamento nella cappa 

con un’altra controcappa in acciaio zincato, che garantisce la tenuta 

meccanica ad alte temperature della cappa stessa (non crepa).
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Barbecue con grande focolare, ampio e pratico piano d’appoggio in refrattario; cappa, 
sottocappa, canna fumaria e supporti costruiti in conglomerato cementizio.

SERIE

AMERICA MIAMI

Il barbecue viene fornito smontato, non tinteggiato con istruzioni di montaggio allegate ad ogni 
prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB14100 36x90 91x57 750 770,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata
CABB92340 - Controcappa zincata

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB92260 - Brucia legna in ferro 75 cm.
CABB92160 - Griglia INOX 430 da inserimento
CABB92170 - Griglia INOX 430 con piedini
CABB92300 - Set cottura INOX
CABB92330 - Colla Linea Fix
CABB30120 - Vaso colore bianco al quarzo - 10 Kg
CABB30140 - Vaso colore mattone al quarzo - 5 kg

LEGNA E
CARBONELLA

CONTROCAPPA IN
ACCIAIO ZINCATO
ANTI-CREPA COMPRESA

Barbecue da giardino, costruito in materiale refrattario, piano in klinker smaltato. Ogni 
composizione è rinforzata con armature metalliche.

SERIE

AMERICA
WASHINGTON

piano KLINKER

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto, con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto. Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia Cromata

LEGNA E
CARBONELLA

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB14080 32x88 60x53 550 790,00

23
0

88

88

61

112
32

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

Vedere altri mod. con piano in klinker nella Serie ITALIA

60

53
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Barbecue con grande focolare, ampio e pratico piano d’appoggio in refrattario; cappa, 
sottocappa, canna fumaria e supporti costruiti in conglomerato cementizio.

SERIE

AMERICA ORLANDO

Il barbecue viene fornito smontato, non tinteggiato (grezzo) con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata
CABB92340 - Controcappa zincata

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB92260 - Brucia legna in ferro 75 cm.  
CABB92130 - Griglia INOX 430 da inserimento  
CABB92170 - Griglia INOX 430 con piedini
CABB92300 - Set cottura INOX 
CABB92330 - Colla Linea Fix 
CABB30120 - Vaso colore bianco al quarzo - 10 Kg
CABB30140 - Vaso colore mattone al quarzo - 5 kg

LEGNA E
CARBONELLA

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB14110 25x90 86x62 670 680,00

CONTROCAPPA IN
ACCIAIO ZINCATO
ANTI-CREPA COMPRESA

86

62

Barbecue con focolare e piano d’appoggio in refrattario, cappa, canna fumaria e vano 
porta legna costruiti in conglomerato cementizio.

SERIE

AMERICA MEMPHIS

Il barbecue viene fornito smontato, non tinteggiato con istruzioni di montaggio allegate ad ogni 
prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata
CABB92340 - Controcappa zincata

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB92270 - Brucia legna in ferro 60 cm.
CABB92150 - Griglia INOX 430 da inserimento
CABB92180 - Griglia INOX 430 con piedini
CABB92300 - Set cottura INOX
CABB92330 - Colla Linea Fix
CABB30120 - Vaso colore bianco al quarzo - 10 Kg
CABB30140 - Vaso colore mattone al quarzo - 5 kg

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB14120 25x80 65x47 590 550,00

LEGNA E
CARBONELLA

CONTROCAPPA IN
ACCIAIO ZINCATO
ANTI-CREPA COMPRESA
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Barbecue studiato per essere inserito ad angolo, adossato al muro e allacciato alla 
canna fumaria. Focolare e piano cottura in refrattario; cappa sottocappa e vano porta 
legna costruiti in conglomerato cementizio. Comignolo non in dotazione.

SERIE

AMERICA SAVANNAH

Il barbecue viene fornito smontato, non tinteggiato (grezzo) con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

CODICE ARTICOLO PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB14140 71,5x71,5 480 525,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata con piedini
Comignolo non in dotazione

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB92270 - Brucia legna in ferro 60 cm.
CABB92180 - Griglia INOX 430 con piedini
CABB92300 - Set cottura INOX
CABB92330 - Colla Linea Fix
CABB30120 - Vaso colore bianco al quarzo - 10 Kg
CABB30140 - Vaso colore mattone al quarzo - 5 kg

LEGNA E
CARBONELLA

Barbecue con grande focolare, ampio e pratico piano d’appoggio in refrattario; cappa, 
canna fumaria e vano porta legna costruiti in conglomerato cementizio.

SERIE

AMERICA PHOENIX

Il barbecue viene fornito smontato, non tinteggiato (grezzo) con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata
CABB92340 - Controcappa zincata

CABB92270 - Brucia legna in ferro 60 cm.
CABB92140 - Griglia INOX 430 da inserimento
CABB92180 - Griglia INOX 430 con piedini
CABB92300 - Set cottura INOX
CABB92330 - Colla Linea Fix
CABB30120 - Vaso colore bianco al quarzo - 10 Kg
CABB30140 - Vaso colore mattone al quarzo - 5 kg

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB14130 34x92 70x63 630 540,00

LEGNA E
CARBONELLA

CONTROCAPPA IN
ACCIAIO ZINCATO
ANTI-CREPA COMPRESA
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Barbecue da giardino, costruito in materiale refrattario, piano in klinker smaltato. Ogni 
composizione è rinforzata con armature metalliche.

SERIE

AMERICA
DETROIT

piano KLINKER

Il barbecue viene fornito smontato, prefinito come in foto.
Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

LEGNA E
CARBONELLA

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB14145 30x71 50x40 250 525,00

21
0

76

88

49
23

90

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

Vedere altri mod. con piano in klinker nella Serie ITALIA

50

40

Barbecue con focolare e piano d’appoggio in refrattario, cappa, canna fumaria e vano 
porta legna costruiti in conglomerato cementizio.

SERIE

AMERICA DAYTONA

Il barbecue viene fornito smontato, non tinteggiato (grezzo) con istruzioni di montaggio allegate ad 
ogni prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata
Controcappa zincata

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB92270 - Brucia legna in ferro 60 cm.
CABB92150 - Griglia INOX 430 da inserimento   
CABB92180 - Griglia INOX 430 con piedini
CABB92300 - Set cottura INOX 
CABB92330 - Colla Linea Fix 
CABB30120 - Vaso colore bianco al quarzo - 10 Kg
CABB30140 - Vaso colore mattone al quarzo - 5 kg

LEGNA E
CARBONELLA

CODICE ARTICOLO PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB14150 65x47 440 515,00

CONTROCAPPA IN
ACCIAIO ZINCATO
ANTI-CREPA COMPRESA
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Barbecue con focolare e piano d’appoggio in refrattario, cappa, canna fumaria e vano 
porta legna costruiti in conglomerato cementizio.

SERIE

AMERICA MADISON

Il barbecue viene fornito smontato, non tinteggiato con istruzioni di montaggio allegate ad ogni 
prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata
Controcappa zincata

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB92270 - Brucia legna in ferro 60 cm.
CABB92150 - Griglia INOX 430 da inserimento
CABB92180 - Griglia INOX 430 con piedini
CABB92300 - Set cottura INOX
CABB92330 - Colla Linea Fix
CABB30120 - Vaso colore bianco al quarzo - 10 Kg
CABB30140 - Vaso colore mattone al quarzo - 5 kg

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB14170 22x73 65x40 500 485,00

LEGNA E
CARBONELLA

CONTROCAPPA IN
ACCIAIO ZINCATO
ANTI-CREPA COMPRESA

Barbecue con focolare e piano d’appoggio in refrattario, cappa, canna fumaria e vano 
porta legna costruiti in conglomerato cementizio. Piano d’appoggio dx o sx.

SERIE

AMERICA HOUSTON

Il barbecue viene fornito smontato, non tinteggiato con istruzioni di montaggio allegate ad ogni 
prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata
Controcappa zincata

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB92270 - Brucia legna in ferro 60 cm.
CABB92150 - Griglia INOX 430 da inserimento   
CABB92180 - Griglia INOX 430 con piedini
CABB92300 - Set cottura INOX 
CABB92330 - Colla Linea Fix 
CABB30120 - Vaso colore bianco al quarzo - 10 Kg
CABB30140 - Vaso colore mattone al quarzo - 5 kg

CODICE ARTICOLO PIANO D’APPOGGIO
LATERALE cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB14160 30x60 65x40 530 495,00

LEGNA E
CARBONELLA

CONTROCAPPA IN
ACCIAIO ZINCATO
ANTI-CREPA COMPRESA



41
Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Barbecue con focolare, piano d’appoggio e contorno finto mattoni in refrattario, supporto 
in conglomerato cementizio.

SERIE

AMERICA NEW ORLEANS

Il barbecue viene fornito smontato, non tinteggiato con istruzioni di montaggio allegate ad ogni 
prodotto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

CODICE ARTICOLO PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB14180 65x47 360 385,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

ACCESSORI A RICHIESTA:
CABB92270 - Brucia legna in ferro 60 cm.
CABB92150 - Griglia INOX 430 da inserimento
CABB92180 - Griglia INOX 430 con piedini
CABB92300 - Set cottura INOX
CABB92330 - Colla Linea Fix
CABB30120 - Vaso colore bianco al quarzo - 10 Kg
CABB30140 - Vaso colore mattone al quarzo - 5 kg

LEGNA E
CARBONELLA
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

I SEGRETI DEL BARBECUE

Arrostire la carne sulla brace è un compito alla portata di chiunque. 
Per preparare un’ottima brace, invece, bisogna seguire qualche 
accorgimento.

Innanzitutto ogni amante del barbecue deve prepararsi con largo 
anticipo, accendendo il fuoco molto prima della cottura dei cibi: in 
questo modo avrà a disposizione una scorta di brace sufficiente e, 
soprattutto, senza fiammate improvvise. Per una grigliata che si 
rispetti, poi, occorre scegliere un tipo di carne con piccole venature 
di grasso (braciole di maiale, costine di agnello e costate di manzo) 
e accompagnarla con una buona marinatura. Prima della cottura, i 
cibi vanno immersi in una miscela composta da tre ingredienti base: 
olio, acidi (aceto, limone o vino bianco) e aromi. Le bistecche, ben 
irrorate, saranno così più morbide e saporite e, durante la cottura, non 
si seccheranno.

La marinatura, fondamentale per dare un sapore in più alla nostra 
carne, permette agli amanti del barbecue di sprigionare la propria 
fantasia e di sperimentare diversi sapori.

A nostra disposizione, infatti, ci sono diversi tipi di olio (extravergine di 
oliva, di semi, di noce), di aceto (di vino rosso, di vino bianco, balsamico 
e di mele), di erbe aromatiche (rosmarino, timo, dragoncello, basilico, 
alloro) e di spezie (chiodi di garofano, semi di finocchio).

Senza dimenticare sale, pepe e aglio. Il sale invece va aggiunto a 
cottura ultimata.

Per rendere più saporite le nostre portate basta scegliere una 
composizione di nostro gradimento, facendo attenzione ad utilizzare 
una stessa quantità di olio e aceto (o limone).

Una volta preparato l’intingolo, la carne può essere immersa per un 
periodo medio di due ore.

Per quest’ultima operazione vanno usati solo contenitori di plastica, 
ceramica, acciaio inox e vetro e mai quelli in rame o alluminio. Oltre 
alla carne anche il pesce e le verdure alla griglia sono un’autentica 
specialità.
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

serie

italia
KLINKER

milano

venezia

bologna

trieste

ancona

bari

catanzaro

palermo

Barbecues con piano in klinker ed inserti

in pietra faccia a vista e in pietra naturale.

COOK      EATCo  k|eat eat
COTTO e MANGIATO
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Barbecue da giardino dalla forma di una casetta, costruito con materiale refrattario, 
piano in klinker smaltato facilmente lavabile. I rivestimenti in mattoncini antichizzati. 
Ogni composizione è rinforzata con armature metalliche.

Barbecue da giardino dalla forma di una casetta, costruito con materiale refrattario, 
piano in klinker smaltato facilmente lavabile. Ogni composizione è rinforzata con 
armature metalliche.

SERIE

ITALIA

SERIE

ITALIA

MILANO
piano KLINKER

VENEZIA
piano KLINKER

CODICE ARTICOLO PIANO
D’APPOGGIO cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB15500 134x96 82x53 700 1.520,00

CODICE ARTICOLO PIANO
D’APPOGGIO cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB15510 156x95 60x53 650 1.400,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

25
5

87

25
5

87 76

95

156

96

63
33

134

LEGNA E
CARBONELLA

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

LEGNA E
CARBONELLA

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

FINITURA IN
MATTONI VERI

Il barbecue viene fornito smontato e tinteggiato come in foto.
Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Il barbecue viene fornito smontato e tinteggiato come in foto.
Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

82

60

53
53
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Barbecue da giardino dalla forma di una casetta, costruito con materiale refrattario, 
piano in klinker smaltato facilmente lavabile. Ogni composizione è rinforzata con 
armature metalliche.

SERIE

ITALIA
TRIESTE

piano KLINKER

CODICE ARTICOLO PIANO
D’APPOGGIO cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB15530 112x88 60x53 600 1.050,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

25
5

88 88

61

112
32

Barbecue da giardino dalla forma di una casetta, costruito con materiale refrattario. 
Tetto formato da un manto di tegoline in miniatura. Rivestimenti in pietra lavorata e 
fugata a mano, piano in klinker smaltato facilmente lavabile. Ogni composizione è 
rinforzata con armature metalliche.

SERIE

ITALIA
BOLOGNA
piano KLINKER

CODICE ARTICOLO PIANO
D’APPOGGIO cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB15520 128x75 50x40 550 1.225,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

20
7

81

80

146

LEGNA E
CARBONELLA

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

LEGNA E
CARBONELLA

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

manto di
tegole vere

RIVESTIMENTO
IN PIETRA vera

Il barbecue viene fornito smontato e tinteggiato come in foto.
Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Il barbecue viene fornito smontato e tinteggiato come in foto.
Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

50

40

60

53
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Barbecue da giardino dalla forma di una casetta, costruito con materiale refrattario. 
Tetto formato da un manto di tegoline in miniatura. Rivestimenti in pietra lavorata e 
fugata a mano, piano in klinker smaltato facilmente lavabile. Ogni composizione è 
rinforzata con armature metalliche.

SERIE

ITALIA
ANCONA

piano KLINKER

CODICE ARTICOLO PIANO
D’APPOGGIO cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB15540 95x80 50x40 450 1.050,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

20
7

81

80

95

LEGNA E
CARBONELLA

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

manto di
tegole vere

RIVESTIMENTO
IN PIETRA vera

Il barbecue viene fornito smontato e tinteggiato come in foto.
Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Barbecue da giardino dalla forma di una casetta, costruito con materiale refrattario, 
piano in klinker smaltato facilmente lavabile. Ogni composizione è rinforzata con 
armature metalliche.

SERIE

ITALIA
BARI

piano KLINKER

CODICE ARTICOLO PIANO
D’APPOGGIO cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB15550 90x71 50x40 400 700,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

22
0

81 48
23

90

LEGNA E
CARBONELLA

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

Il barbecue viene fornito smontato e tinteggiato come in foto.
Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

50

40

50

40
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Barbecue da giardino dalla forma di una casetta, costruito con materiale refrattario, 
piano in klinker smaltato facilmente lavabile. Ogni composizione è rinforzata con 
armature metalliche.

SERIE

ITALIA
CATANZARO
piano KLINKER

CODICE ARTICOLO PIANO
D’APPOGGIO cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB15560 54x76 33x42 170 540,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

16
0

67

54

33

76

42

Il barbecue viene fornito smontato e tinteggiato come in foto.
Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Barbecue da giardino dalla forma di una casetta, costruito con materiale refrattario, 
piano in klinker smaltato facilmente lavabile. Ogni composizione è rinforzata con 
armature metalliche.

SERIE

ITALIA
PALERMO

piano KLINKER

CODICE ARTICOLO PIANO
D’APPOGGIO cm

PIANO
COTTURA cm

PESO
kg EURO

CABB15570 90x71 50x40 170 320,00

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia di cottura cromata

12
0

76

71

48
23

90

Il barbecue viene fornito smontato e tinteggiato come in foto.
Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

LEGNA E
CARBONELLA

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

manto di
tegole vere

RIVESTIMENTO
IN PIETRA vera

LEGNA E
CARBONELLA

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

50

40
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

serie

australia
SYDNEY

SYDNEY DOPPIO FORNO

SYDNEY MAXI

CAMBERRA

MELBOURNE

PERTH

brisbane

ADELAIDE

Barbecues con forno grill accoppiato di grande effetto realizzato in conglomerato 
cementizio leggero e con mattoni di pietra refrattarie ed elementi in cotto.

Il tetto  può ricevere qualsiasi tipo di copertura richiesta anche con kit in coppi.
La camera grill con doppia accessibilità garantisce una protezione dalla fiamma.

N.B.
Coppi non compresi. Kit coppi anticati si intendono esclusi dalla fornitura ed hanno un costo di listino pari ad e 375.00 
per tutti i modelli (escluso i modelli Adelaide, Brisbane e Camberra).

Le due tipologie (abbinate a tre diversi tipi di forni) sono realizzate 
con conglomerati cementizi leggeri, pigiata refrattaria,
mattoni fatti a mano e mattoni refrattari. Il tetto (realizzato da falde 
in conglomerato cementizio grezzo) può essere finito con qualsiasi 
tipo di copertura. A richiesta, si può fornire il kit COPPI ANTICATI.

I Forni/Grill AUSTRALIA, sono strutturati per avere ampi e comodi 
spazi per cucinare, il lato grill, con doppia accessibilità di cottura, ha 
una parete parafiamma sul lato sinistro che permette di accedere alle 
braci, deposte sotto al brucialegna (in dotazione) senza lo scomodo 
inconveniente del calore diretto della fiamma sul viso.

COOK      EATCo  k|eat eat
COTTO e MANGIATO
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

SERIE

AUSTRALIA
SYDNEY DOPPIO FORNO

forno / grill

Il forno Grill con doppio forno inserito consente di ottenere un significativo 
aumento della superficie di cottura ed un risparmio del tempo di riscaldamento. Le 
caratteristiche delle parti in muratura sono le stesse del SYDNEYC/FR-FM 80.

ACCESSORI INCLUSI:
Brucialegno in ferro
Griglia cromata da appoggio

85

258

152

UTILIZZO
A LEGNA

CODICE
ARTICOLO

PIANO
COTTURA cm

ALTEZZA
TOTALE cm

PESO
kg EURO

CABB16105 95x90 255 2.200 11.395,00
N.B.: Fornito non tinteggiato e smontato
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Abbinato ad un forno FR/FM 80 (su richiesta anche la tipologia BOCCA LARGA).

SERIE

AUSTRALIA
SYDNEY

forno / grill

ACCESSORI INCLUSI:
Sportello in lamiera
Brucia legna in ferro
Griglia cromata da appoggio

ACCESSORI A RICHIESTA:
Kit coppi anticati

MODELLO CODICE
ARTICOLO

PIANO
COTTURA cm

ALTEZZA
TOTALE cm

PESO
kg EURO

SYDNEY
C/FR 80 CABB16100

95x90 255 2.200
7.715,00

SYDNEY
C/FM 80 CABB16103 8.265,00

152
85

258

UTILIZZO
A LEGNA

N.B.: Fornito non tinteggiato e smontato
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

SERIE

AUSTRALIA
SYDNEY MAXI

forno / grill

Abbinato ad un forno FC100 con doppio comignolo uscita fumi. Coppi non compresi. 
Kit coppi anticati si intendono esclusi dalla fornitura ed hanno un costo di listino pari 
ad e 375.00 per tutti i modelli.

ACCESSORI INCLUSI:
Brucialegno in ferro
Griglia cromata da appoggio
Sportello in acciaio

CODICE
ARTICOLO

PIANO
COTTURA cm

ALTEZZA
TOTALE cm

PESO
kg EURO

CABB16108 95x90 280 2.350 8.660,00

85

258

152

UTILIZZO
A LEGNA

N.B.: Fornito non tinteggiato e smontato
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Forno da giardino dalla forma di una villetta, costruito con materiale refrattario, il piano 
è in klinker smaltato. Il forno è realizzato interamente con mattoni refrattari. Il tetto è 
formato da un manto di tegoline in miniatura. I rivestimenti in pietra lavorata e fugata a 
mano. Gli archi in mattoncini antichizzati. 
Ogni composizione è rinforzata con armature metalliche.

SERIE

AUSTRALIA
CAMBERRA

forno / grill - piano KLINKER

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia
Portina con termometro

UTILIZZO
A LEGNA

CODICE
ARTICOLO

VANO FUOCO
FORNO cm

VANO FUOCO
BARBECUES cm

PIANO
LAVORO cm

PESO
kg EURO

CABB16109 90x90 82x53 270x170 2.250 6.810,00

27
0

87

17
0

96

260

forno
90x90

barbecue
82x53

Il barbecue viene fornito smontato e tinteggiato come in foto.
Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

manto di
tegole vere

RIVESTIMENTO
IN PIETRA vera

FINITURA IN
MATTONI VERI
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

SERIE

AUSTRALIA PERTH

ACCESSORI INCLUSI:
Sportello in acciaio
Brucia legna in ferro
Griglia cromata da appoggio

Forno/Grill con possibilità di avere il grill a DX o a SX a richiesta. Realizzato in 
conglomerato cementizio leggero, tetto in impasto monocolore. Da abbinare con un 
forno mod. FR/FM 80. (SU RICHIESTA ANCHE LE TIPOLOGIE BOCCALARGA)

MODELLO CODICE
ARTICOLO

PIANO
COTTURA cm

ALTEZZA
TOTALE cm

PESO
kg EURO

PERTH
C/FR 80 CABB16120

82x92 240 1.470
4.925,00

PERTH
C/FM 80 CABB16125 5.475,00

UTILIZZO
A LEGNA

225 152

80

SERIE

AUSTRALIA MELBOURNE

ACCESSORI INCLUSI:
Sportello in acciaio
Brucia legna in ferro
Griglia cromata da appoggio

Forno/Grill con possibilità di avere il grill a DX o a SX a richiesta. Realizzato in 
conglomerato cementizio leggero, piano fuoco ed arco in mattoni lavorati a mano. 
Tetto in impasto monocolore. Da abbinare con un forno mod. FR/FM 80.
(SU RICHIESTA ANCHE LE TIPOLOGIE BOCCALARGA)

MODELLO CODICE
ARTICOLO

PIANO
COTTURA cm

ALTEZZA
TOTALE cm

PESO
kg EURO

MELBOURNE
C/FR 80 CABB16110

82x92 240 1.660
5.685,00

MELBOURNE
C/FM 80 CABB16115 6.225,00

UTILIZZO
A LEGNA

152 225

85

N.B.: Fornito non tinteggiato e smontato
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

N.B.: Fornito non tinteggiato e smontato
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

SERIE

AUSTRALIA ADELAIDE

ACCESSORI INCLUSI:
Sportello in acciaio
Brucia legna in ferro
Griglia cromata da appoggio

Forno Grill abbinato ad un forno FR/FM 60. Realizzato in pigiata refrattaria. Ampio 
spazio d’appoggio sul piano della cappa.

MODELLO CODICE
ARTICOLO

PIANO
COTTURA cm

ALTEZZA
TOTALE cm

PESO
kg EURO

ADELAIDE
C/FR 60 CABB16130

89x89 235 840
3.240,00

ADELAIDE
C/FM 60 CABB16135 3.515,00

UTILIZZO
A LEGNA

200

78

100

SERIE

AUSTRALIA
BRISBANE
piano KLINKER

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia
Portina con termometro

Forno da giardino dalla forma di una casetta, costruito con materiale refrattario, il 
piano è in klinker smaltato. Il forno è realizzato interamente con mattoni refrattari. Il 
tetto è formato da un manto di tegoline in miniatura. I rivestimenti in pietra lavorata 
e fugata a mano. Gli archi in mattoncini antichizzati. Ogni composizione è rinforzata 
con armature metalliche.

UTILIZZO
A LEGNA

CODICE
ARTICOLO

VANO FUOCO
FORNO cm

VANO FUOCO
BARBECUES cm

PIANO
LAVORO cm

PESO
kg EURO

CABB16128 70x70 60x53 207x136 1.500 4.585,00

26
0

87

38

14
0

210

forno
70x70

N.B.: Fornito non tinteggiato e smontato
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Il barbecue viene fornito smontato e tinteggiato come in foto.
Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

manto di
tegole vere

RIVESTIMENTO
IN PIETRA vera

FINITURA IN
MATTONI VERI

70

70
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

I SEGRETI DELLA PIZZA

Ingredienti:

 200 g di farina doppio zero
 200 g di farina di grano duro rimacinata
 200 g di farina 0
 300 g di acqua leggermente salata e tiepida
  (37 gradi, troppo calda rende impossibile la lievitazione)
 50 g di olio evo molto buono
 7 gr di lievito di birra

Preparazione:
 

• Per prima cosa mettete la farina sul piano di lavoro.

• Preparate la classica fontana con la farina, l’olio e l’acqua con circa 
5 grammi di sale sciolto, il lievito.

• Questo tipo d’impasto deve essere lavorato molto bene per almeno 
20 minuti o fino a quando diventerà compatto e omogeneo.

• Copritelo con della carta trasparente e lasciatelo riposare e 
raddoppiare per almeno 2 ore.

• Trascorse le 2 ore, procuratevi una bilancia e pesate le palline di 
pasta che dovranno pesare 180 g circa l’una.

• Disponete tutte le palline su un vassoio abbastanza capiente e 
copritele questa volta con uno strofinaccio da cucina bagnato, 
questo servirà a non farle seccare altrimenti quando le cuocerete 
sul forno a legna diventeranno dure.

• Lasciatele riposare altre 2 ore e poi iniziate a stenderle una dopo 
l’altra condendola con quello che più vi piace.

Impasto per pizza cotta nel forno a legna
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

serie

preziosa
DIAMANTE

smeraldo

agata

ZAFFIRO

RUBINO DOPPIO

ametista

MINERVA

Barbecues di alta qualità e design, realizzato in conglomerato

cementizio leggero e con mattoni di pietra refrattarie ed elementi in cotto.

Carattere rustico ed estremamente comodo e versatile. Adatto per i più

esigenti in fatto di grilling. Pratici piani di appoggio compresi in tutti i modelli.

COOK      EATCo  k|eat eat
COTTO e MANGIATO
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Grill realizzato in conglomerato cementizio leggero con piano fuoco in mattoni 
refrattari, rifiniture in mattoni naturali lavorati a mano per mensole e pilastri. Il piano 
lavoro può essere posizionato, a richiesta, a destra o a sinistra.

SERIE

PREZIOSA DIAMANTE

ACCESSORI INCLUSI:
Brucialegna
Griglia cromata da appoggio

UTILIZZO
A LEGNA

CODICE
ARTICOLO

VANO FUOCO
FORNO cm

ALTEZZA
 TOTALE cm

PESO
kg EURO

CABB18100 78x73 240 930 2.950,00

191

78

80

Barbecue da giardino dalla forma di una casetta, costruito con materiale refrattario. 
Il tetto è formato da un manto di tegoline in miniatura. I rivestimenti in pietra lavorata 
e fugata a mano. Il piano è in klinker smaltato. Ogni composizione è rinforzata con 
armature metalliche.

SERIE

PREZIOSA
SMERALDO

piano KLINKER

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia
Lavabo in acciaio inox

UTILIZZO
A LEGNA

CODICE
ARTICOLO

VANO
FUOCO cm

PIANO
LAVORO cm

PESO
kg

LAVABO
Ø cm EURO

CABB18104 60x53 188x95 850 45 2.920,00

24
5

87

76

95

18
8

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

manto di
tegole vere

RIVESTIMENTO
IN PIETRA vera

Il barbecue viene fornito non tinteggiato e smontato.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto 

Il barbecue viene fornito smontato e tinteggiato come in foto.
Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Barbecue da giardino dalla forma di una casetta, costruito con materiale refrattario. 
Il tetto è formato da un manto di tegoline in miniatura. I rivestimenti in pietra lavorata 
e fugata a mano. Il piano è in klinker smaltato. Ogni composizione è rinforzata con 
armature metalliche.

SERIE

PREZIOSA
AGATA

piano KLINKER

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia

UTILIZZO
A LEGNA

CODICE
ARTICOLO

VANO FUOCO
cm

PIANO
LAVORO cm

PESO
kg EURO

CABB18106 60x53 156x95 750 2.295,00

24
5

87 76

95

156

Il barbecue viene fornito smontato e tinteggiato come in foto.
Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

manto di
tegole vere

RIVESTIMENTO
IN PIETRA vera

Grill realizzato in conglomerato leggero con piano fuoco in mattoni refrattari ad ampio pia-
no lavoro in mattoni naturali, su richiesta possibilità di posizionamento a destra o a sinistra.

SERIE

PREZIOSA
ZAFFIRO

PIANO IN PIETRE

ACCESSORI INCLUSI:
Brucialegna
Griglia cromata da appoggio

UTILIZZO
A LEGNA

CODICE
ARTICOLO

VANO FUOCO
FORNO cm

ALTEZZA
 TOTALE cm

PESO
kg EURO

CABB18110 78x73 240 750 1.915,00

78

80

19 1

Il barbecue viene fornito non tinteggiato e smontato. 
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

PIANO IN PIETRE

60

53
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

100

78

200

Grill realizzato in conglomerato di pigiata refrattaria con doppio piano di lavoro che 
consente di cucinare su due lati contemporaneamente. Dotato di ampio brucialegna 
per importanti e capienti operazioni di cottura con una comoda mensola funzionale 
sulla cappa.

SERIE

PREZIOSA RUBINO DOPPIO

ACCESSORI INCLUSI:
Brucialegna
Griglia cromata da appoggio

CODICE
ARTICOLO

VANO FUOCO
FORNO cm

ALTEZZA
 TOTALE cm

PESO
kg EURO

CABB18120 190x88 235 735 1.850,00

UTILIZZO
A LEGNA

Il barbecue viene fornito non tinteggiato e smontato.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Barbecue da giardino dalla forma di una casetta, costruito con materiale refrattario. 
Il tetto è formato da un manto di tegoline in miniatura. I rivestimenti in pietra lavorata 
e fugata a mano. Il piano è in klinker smaltato. Ogni composizione è rinforzata con 
armature metalliche.

SERIE

PREZIOSA
AMETISTA

 piano KLINKER

UTILIZZO
A LEGNA

CODICE
ARTICOLO

VANO
FUOCO cm

PIANO
LAVORO cm

PESO
kg EURO

CABB18124 60x53 108x95 600 1.875,00

24
5

87

95

63
32

108

ACCESSORI INCLUSI:
Griglia

Il barbecue viene fornito smontato e tinteggiato come in foto.
Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

manto di
tegole vere

RIVESTIMENTO
IN PIETRA vera

60

53
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Il Barbecue Grill Minerva è realizzato in calcestruzzo leggero refrattario, con un piano 
di lavoro lungo 160 cm, un enorme focolare con parascintille in acciaio inox satinato e 
frontalini in Micronit® sul fondo e sul retro. Il BBQ Minerva, ha in dotazione una struttura 
metallica decorativa, verniciata nera,  per un posizionamento della rosticceria su 4 livelli. 
Il BBQ è dotato di due griglie cromate con piedini 52x56 cm. Tetto e sottoporta sono tinti 
di vernice nera, la struttura rimanente può essere dipinta con speciale colore al quarzo 
- secondo il gusto personale.

SERIE

PREZIOSA
MINERVA

 piano KLINKER

LEGNA E
CARBONELLA

CODICE
ARTICOLO

VANO
FUOCO cm

PIANO
LAVORO cm

PESO
kg EURO

CABB18130 114x75 160x103 1.037 1.260,00

ACCESSORI INCLUSI:
2 Griglie 52x56

Il barbecue viene fornito smontato e tinteggiato come in foto.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

manto di
tegole vere

RIVESTIMENTO
IN PIETRA vera

NUO
VO

NUO
VO





65
Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Caminetti Serie

CLASSIC
refrattario

XR 100 S

XR 80 S

XR 90

XR 1080

XR 105

XR 80 N

XR 50 

XR 100 S DX SX

XR 80 S DX SX

XR 65 DX SX 

XR 1080 DX SX

Un focolare ardente con luce calda del fuoco e il profumo della legna.

Piccoli preziosi frammenti della magia creata nel tuo ambiente

dai caminetti tradizionali a fuoco aperto.

COOK      EATCo  k|eat eat
COTTO e MANGIATO
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Cappa e basamento realizzate in conglomerato cementizio con argilla espansa. Focolare in refrattario ad alto tenore di 
allumina. Dotato di registro fumi con catena e cassetto porta cenere con griglia in ghisa. Si può posizionare ad angolo o a 
parete ed è adatto per la cottura dei cibi. A richiesta è disponibile il kit di ventilazione forzata “Sistema recupero”.

CAMINETTI SERIE

CLASSIC XR 80 S

DATI CANNA FUMARIA
Sezione utile cma Altezza cm

Ø 25 oltre 600
Ø 30 da 300 a 600

cod.: CABB50130

e 440,00

DATI TECNICI XR 80 S

• Volume ambiente: m3 55/60
• Presa d’aria esterna: cm Ø 20
• Peso: kg 500
• Registro fumi: cm Ø 30

Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Cappa e basamento realizzate in conglomerato cementizio con argilla espansa. Focolare realizzato in refrattario ad alto 
tenore di allumina. Dotato di registro fumi con catena e cassetto porta cenere con griglia in ghisa. Si può posizionare 
ad angolo o a parete ed è adatto per la cottura dei cibi. A richiesta è disponibile il kit di ventilazione forzata “Sistema 
recupero”.

CAMINETTI SERIE

CLASSIC XR 90

DATI CANNA FUMARIA
Sezione utile cma Altezza cm

Ø 25 oltre 600
Ø 30 da 300 a 600

cod.: CABB50140

e 405,00

DATI TECNICI XR 90

• Volume ambiente: m3 50
• Presa d’aria esterna: cm Ø 20
• Peso: kg 445
• Registro fumi: cm Ø 30

Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

A parete

Ad angolo

A parete
A parete

Ad angolo

Cappa e basamento realizzate in conglomerato cementizio con argilla espansa e focolare realizzato in refrattario ad alto 
tenore di allumina. Dotato di registro fumi con catena e cassetto porta cenere con griglia in ghisa. Si può posizionare 
ad angolo o a parete ed è adatto per la cottura dei cibi. A richiesta è disponibile il kit di ventilazione forzata “Sistema 
recupero”. 

CAMINETTI SERIE

CLASSIC XR 100 S

DATI CANNA FUMARIA
Sezione utile cma Altezza cm

Ø 25 oltre 600
Ø 30 da 300 a 600

cod.: CABB50120

e 485,00

DATI TECNICI XR 100 S

• Volume ambiente: m3 65/70
• Presa d’aria esterna: cm Ø 20
• Peso: kg 550
• Registro fumi: cm Ø 30

Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

A parete

Ad angolo

A parete

Ad angolo
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Cappa e basamento realizzati in conglomerato cementizio con argilla espansa. Focolare realizzato in refrattario ad alto 
tenore di allumina. Dotato di registro fumi con catena e cassetto porta cenere con griglia in ghisa. Si può posizionare ad 
angolo o a parete.

CAMINETTI SERIE

CLASSIC XR 105

DATI CANNA FUMARIA
Sezione utile cma Altezza cm

Ø 25 oltre 600
Ø 30 da 300 a 600

cod.: CABB50160

e 415,00

DATI TECNICI XR 105

• Volume ambiente: m3 50
• Presa d’aria esterna: cm Ø 20
• Peso: kg 395
• Registro fumi: cm Ø 30

Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

A parete

Ad angolo

Cappa e basamento e pareti realizzate in conglomerato cementizio con argilla espansa. Focolare realizzato in refrattario ad 
alto tenore di allumina. Dotato di registro fumi con catena e cassetto porta cenere con griglia in ghisa. Si può posizionare 
ad angolo o a parete ed è adatto per la cottura dei cibi. A richiesta è disponibile il kit di ventilazione forzata “Sistema 
recupero”.

XR 1080

DATI CANNA FUMARIA
Sezione utile cma Altezza cm

Ø 25 oltre 600
Ø 30 da 300 a 600

cod.: CABB50150

e 395,00

DATI TECNICI XR 1080

• Volume ambiente: m3 50
• Presa d’aria esterna: cm Ø 20
• Peso: kg 415
• Registro fumi: cm Ø 30

Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

A parete

Ad angolo

CAMINETTI SERIE

CLASSIC

Cappa e basamento realizzati in conglomerato cementizio con argilla espansa. Focolare realizzato in refrattario ad alto 
tenore di allumina. Dotato di registro fumi con catena e cassetto porta cenere con griglia in ghisa. Si può posizionare ad 
angolo o a parete.

CAMINETTI SERIE

CLASSIC XR 80 N

DATI CANNA FUMARIA
Sezione utile cma Altezza cm

Ø 25 oltre 600
Ø 30 da 300 a 600

cod.: CABB50170

e 365,00

A parete

Ad angolo

DATI TECNICI XR 80 N

• Volume ambiente: m3 40
• Presa d’aria esterna: cm Ø 15
• Peso: kg 395
• Registro fumi: cm Ø 25

Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Cappa e basamento realizzati in conglomerato cementizio con argilla espansa. Focolare realizzato in refrattario ad alto 
tenore di allumina. Dotato di registro fumi con catena e cassetto porta cenere con griglia in ghisa. Si può posizionare ad 
angolo o a parete.

CAMINETTI SERIE

CLASSIC XR 50

DATI CANNA FUMARIA
Sezione utile cma Altezza cm

Ø 25 oltre 600
Ø 30 da 300 a 600

cod.: CABB50180

e 330,00

DATI TECNICI XR 50

• Volume ambiente: m3 40
• Presa d’aria esterna: cm Ø 15
• Peso: kg 265
• Registro fumi: cm Ø 25

Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

A parete

Ad angolo

Cappa e basamento realizzati in conglomerato cementizio con argilla espansa. Focolare realizzato in refrattario ad alto 
tenore di allumina. Dotato di registro fumi con catena e cassetto porta cenere con griglia in ghisa. È adatto per la cottura 
dei cibi. A richiesta è disponibile il kit di ventilazione forzata “Sistema recupero”.

CAMINETTI SERIE

CLASSIC XR 80 S DX SX

DATI CANNA FUMARIA
Sezione utile cma Altezza cm

Ø 25 oltre 600
Ø 30 da 300 a 600

cod.: CABB50210

e 415,00

DATI TECNICI XR 80 S DX SX

• Volume ambiente: m3 50
• Presa d’aria esterna: cm Ø 20
• Peso: kg 350
• Registro fumi: cm Ø 30

Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

SX

DX

Cappa e basamento realizzati in conglomerato cementizio con argilla espansa. Focolare realizzato in refrattario ad alto 
tenore di allumina. Dotato di registro fumi con catena e cassetto porta cenere con griglia in ghisa. È adatto per la cottura 
dei cibi. A richiesta è disponibile il kit di ventilazione forzata “Sistema recupero”.

CAMINETTI SERIE

CLASSIC XR 100 S DX SX

DATI CANNA FUMARIA
Sezione utile cma Altezza cm

Ø 25 oltre 600
Ø 30 da 300 a 600

cod.: CABB50200

e 475,00

DATI TECNICI XR 100 S DX SX

• Volume ambiente: m3 50
• Presa d’aria esterna: cm Ø 20
• Peso: kg 460
• Registro fumi: cm Ø 30

Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

SX

DX
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Cappa e basamento realizzati in conglomerato cementizio con argilla espansa. Focolare realizzato in refrattario ad alto 
tenore di allumina. Dotato di registro fumi con catena e cassetto porta cenere con griglia in ghisa. Si può posizionare ad 
angolo o a parete.

CAMINETTI SERIE

CLASSIC XR 65 DX SX

DATI CANNA FUMARIA
Sezione utile cma Altezza cm

Ø 25 oltre 600
Ø 30 da 300 a 600

cod.: CABB50220

e 340,00

DATI TECNICI XR 65

• Volume ambiente: m3 40
• Presa d’aria esterna: cm Ø 15
• Peso: kg 240
• Registro fumi: cm Ø 25

Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

SX

DX

Cappa e basamento realizzati in conglomerato cementizio con argilla espansa. Focolare realizzato in refrattario ad alto 
tenore di allumina. Dotato di registro fumi con catena e cassetto porta cenere con griglia in ghisa. Si può posizionare ad 
angolo o a parete ed è adatto per la cottura dei cibi.

CAMINETTI SERIE

CLASSIC XR 1080 DX SX

DATI CANNA FUMARIA
Sezione utile cma Altezza cm

Ø 25 oltre 600
Ø 30 da 300 a 600

cod.: CABB50230

e 405,00

DATI TECNICI XR 1080 DX SX

• Volume ambiente: m3 50
• Presa d’aria esterna: cm Ø 20
• Peso: kg 390
• Registro fumi: cm Ø 30

Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

SX

DX

SX

DX

SX

DX

SX

DX

SX

DX

SX

DX
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

1. È obbligatoria una presa d’aria (del diametro di 15 o 20 cm in base al modello) che comunichi 
con l’esterno o con un locale ventilato (es. magazzino, soffitta, garage, sottoscala).

2. La presa d’aria esterna non deve essere allacciata alle prese d’aria poste nel basamento in 
argilla del caminetto, l’aria deve affluire nella stanza attraverso lo spazio tra muro, caminetto e 
rivestimento. La circolazione viene completata tramite una griglia (dim. 15x30 cm) posta nella 
cappa di abbellimento del rivestimento (vedi disegno 1).

3. Il rivestimento (marmo, pietra faccia vista, cartongesso, ecc.), trave e cappa di abbellimento non 
devono appoggiare sul caminetto (vedi disegno 1) ma tutto dev’essere autoportante.

4. La canna fumaria deve essere alta minimo 3 mt dal soffitto della stanza. Ogni caminetto o 
caldaia deve avere una propria canna fumaria. La distanza minima fra una canna fumaria e 
l’altra deve essere non meno di 2 mt (vedi disegno 2); prima di iniziare la posa del caminetto 
stesso, assicurarsi quindi che sia stata installata una canna fumaria adeguata.

5. La canna fumaria non deve essere appoggiata al caminetto ma ancorata al soffitto della stanza. 
Allacciarsi alla canna fumaria con tubi in acciaio inox; se il collegamento è posteriore o laterale 
al caminetto è necessario che il raccordo tra il caminetto e la canna fumaria non presenti 
strozzature e inclinazioni superiori ai 45° rispetto al verticale (vedi disegno 3-4).

6. Se avete acquistato forno+caminetto i due tubi di allacciamento devono essere allacciati 
contemporaneamente alla canna fumaria allargandone l’ingresso o allacciando un tubo a un 
raccordo a T 135°; nel forno va inserita la valvola (optional).

disegno 1

disegno 3 disegno 4

disegno 2

CONSIGLI UTILI
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Serie

FORNI CLASSIC

 KANSAS

MISSOURI

CALIFORNIA

TEXAS

ARIZONA

ALABAMA

INDIANA

ILLINOIS

NEBRASKA 

Forni per la cottura a legna in giardino, all’aria aperta

per gustare il piacere della cottura senza limiti.

Dettagli, dimensioni ed elementi costruttivi curati nei minimi  particolari.

COOK      EATCo  k|eat eat
COTTO e MANGIATO



74
Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

FORNI SERIE

CLASSIC
Predisposto con innesto tubo ELEMENTI DI COMPOSIZIONE:

3 piastre di base, 4 voltini, 1 porta acciaio, 1 termometro, graffe di fissaggio.

ELEMENTI OPTIONAL:
Arco bocca per Missouri, coibentazione in lana di roccia spessore 10 cm 
densità 100 (n. 2 Rotoli da 4 mq.)

MISSOURI

FORNI SERIE

CLASSIC
Predisposto con innesto tubo ELEMENTI DI COMPOSIZIONE:

3 piastre di base, 4 voltini, 1 porta acciaio, 1 termometro, graffe di fissaggio.

ELEMENTI OPTIONAL:
Fondo armato per Kansas, arco bocca per Kansas, coibentazione in lana di 
roccia spessore 10 cm densità 100 (n. 1 Rotolo da 2 mq.).

KANSAS cod.: CABB80100

e 525.00

cod.: CABB80110

e 590,00

FORNI SERIE

CLASSIC
Predisposto con innesto tubo ELEMENTI DI COMPOSIZIONE:

4 piastre di base, 6 voltini, 1 porta acciaio, 1 termometro, graffe di fissaggio.

ELEMENTI OPTIONAL:
Arco bocca per California, coibentazione in lana di roccia spessore 10 cm 
densità 100 (n. 2 Rotoli da 4 mq.)

CALIFORNIA cod.: CABB80120

e 715,00

PIANO
COTTURA cm

USCITA
FUMI cm

H INTERNA
cm

DIMENSIONE
BOCCA cm

PESO
kg

CAPACITÀ 
DI COTTURA

Ø 85 Ø 20 41 47x27 254 fino a 3 pizze da Ø 30 cm

PIANO
COTTURA cm

USCITA
FUMI cm

H INTERNA
cm

DIMENSIONE
BOCCA cm

PESO
kg

CAPACITÀ 
DI COTTURA

Ø 107 Ø 0,25 47,5 51x30 372 fino a 5 pizze da Ø 30 cm

PIANO
COTTURA cm

USCITA
FUMI cm

H INTERNA
cm

DIMENSIONE
BOCCA cm

PESO
kg

CAPACITÀ 
DI COTTURA

Ø 107 Ø 25 47,5 51x30 534 fino a 6 pizze da Ø 30 cm

Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

FORNI SERIE

CLASSIC
Predisposto con innesto tubo ELEMENTI DI COMPOSIZIONE:

1 Piastre di base, 2 Voltini, 1 Porta acciaio, 1 Termometro, Graffe di 
fissaggio.

ELEMENTI OPTIONAL:
Arco bocca per Texas, Coibentazione in lana di roccia spessore 10 cm 
densità 100 (n. 1 rotolo da 2 mq.)

TEXAS cod.: CABB80130

e 460.00

FORNI SERIE

CLASSIC
Predisposto con innesto tubo ELEMENTI DI COMPOSIZIONE:

3 basi in refrattario, 6 cupole in refrattario, 3 fondo in refrattario, 1 fron-
talino con l’appoggio porta, 1 mezza luna con bocchello, 1 arco bocca, 1 
raccordo uscita fumi, 1 porta, 1 termometro, graffe di fissaggio.

ELEMENTI OPTIONAL:
Coibentazione in
lana di roccia

ALABAMA cod.: CABB80150

e 450,00

FORNI SERIE

CLASSIC
Predisposto con innesto tubo ELEMENTI DI COMPOSIZIONE:

2 basi in refrattario, 4 cupole in refrattario, 2 fondo in refrattario, 1 fron-
talino con l’appoggio porta, 1 mezza luna con bocchello, 1 arco bocca, 1 
raccordo uscita fumi, 1 porta, 1 termometro, graffe di fissaggio.

ELEMENTI OPTIONAL:
Coibentazione in
lana di roccia

ARIZONA cod.: CABB80140

e 400,00

PIANO
COTTURA cm

USCITA
FUMI cm

H INTERNA
cm

DIMENSIONE
BOCCA cm

PESO
kg

CAPACITÀ 
DI COTTURA

Ø 56x61 Ø 14 34,5 35x24 180 fino a 2 pizze da Ø 30 cm

PIANO
COTTURA cm

USCITA
FUMI cm

H INTERNA
cm

DIMENSIONE
BOCCA cm

PESO
kg

CAPACITÀ 
DI COTTURA

Ø 72x70 Ø 14 35 47x23,5 360 fino a 3 pizze da Ø 30 cm

PIANO
COTTURA cm

USCITA
FUMI cm

H INTERNA
cm

DIMENSIONE
BOCCA cm

PESO
kg

CAPACITÀ 
DI COTTURA

Ø 72x105 Ø 14 35 47x23,5 420 fino a 5 pizze da Ø 30 cm

Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

FORNI SERIE

CLASSIC

ELEMENTI DI COMPOSIZIONE:
 1 Alzata di supporto in argilla
 2 Piastre in argilla
 3 Basi in refrattario
 4 Arco bocca
 5 Bocchello di raccordo
 6 Cupole in refrattario
 7 Fondo in refrattario
 8 Lana di roccia
 9 Fondo in argilla
 10 Cupole in argilla
 11 Canna fumaria
  con comignolo porta termometro

INDIANA - ILLINOIS
Forno a legna prefabbricato da giardino. Interno realizzato in refrattario ad alto tenore 
di allumina; cupola esterna, supporto, canna fumaria e comignolo in conglomerato 
cementizio. Dotato di isolamento termico in lana di roccia, arco bocca in argilla 
espansa colorata finto mattoni e porta in acciaio con termometro.

PIANO
COTTURA cm

H INTERNA
cm

DIMENSIONE
BOCCA cm

PESO
kg

CAPACITÀ 
DI COTTURA

Ø 70x105 35 45 1060 fino a 5 pizze da Ø 30 cm

ILLINOIS cod.: CABB80170

e 1.305,00
PIANO

COTTURA cm
H INTERNA

cm
DIMENSIONE
BOCCA cm

PESO
kg

CAPACITÀ 
DI COTTURA

Ø 70x70 45 950 fino a 3 pizze da Ø 30 cm

INDIANA cod.: CABB80160

e 1.025,00

10

1

2

3

4 5 6

7

8

9

11

FORNI SERIE

CLASSIC
ACCESSORI INCLUSI:
Porta in acciaio con termometro, Colla Linea Fix

PIANO
COTTURA cm

USCITA
FUMI cm

H INTERNA
cm

DIMENSIONE 
BOCCA cm

PESO
kg CAPACITÀ DI COTTURA

56x61 Ø 14 35 45x25 690 fino a 2 pizze da Ø 30 cm

NEBRASKA cod.: CABB80180

e 630,00
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Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

scena

palco

sipario

loggia

Forni con piano in klinker ed inserti

in pietra faccia a vista e in pietra naturale.

COOK      EATCo  k|eat eat
COTTO e MANGIATO

forni serie

OPERA
KLINKER
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Forno da giardino dalla forma di una casetta, costruito con materiale refrattario, il 
piano è in klinker smaltato. Il forno è realizzto interamente con mattoni refrattari. Il 
tetto è formato da un manto di tegoline in miniatura. I rivestimenti in pietra lavorata 
e fugata a mano. Gli archi in mattoncini antichizzati. Ogni composizione è rinforzata 
con armature metalliche.

Forno da giardino dalla forma di una casetta, costruito con materiale refrattario, il 
piano è in klinker smaltato. Il forno è realizzto interamente con mattoni refrattari. Il 
tetto è formato da un manto di tegoline in miniatura. I rivestimenti in pietra lavorata 
e fugata a mano. Gli archi in mattoncini antichizzati. Ogni composizione è rinforzata 
con armature metalliche.

FORNI SERIE

OPERA

FORNI SERIE

OPERA

SCENA
piano KLINKER

PALCO
piano KLINKER

CODICE
ARTICOLO

VANO
FUOCO cm

PIANO
LAVORO cm

PESO
kg EURO

CABB90100 90x90 172x168 1.500 4.765 ,00

CODICE
ARTICOLO

VANO
FUOCO cm

PIANO
LAVORO cm

PESO
kg EURO

CABB90110 70x70 150x140 1.000 3.515,00

ACCESSORI INCLUSI:
Portina con termometro

ACCESSORI INCLUSI:
Portina con termometro

24
0

87

14
0

150

27
0

87

16
8

172

Il forno viene fornito smontato e tinteggiato come in foto.
Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Il forno viene fornito smontato e tinteggiato come in foto.
Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

manto di
tegole vere

RIVESTIMENTO
IN PIETRA vera

FINITURA IN
MATTONI VERI

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

manto di
tegole vere

RIVESTIMENTO
IN PIETRA vera

FINITURA IN
MATTONI VERI

90

90

70

70
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Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.
Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Forno da giardino dalla forma di una casetta, costruito con materiale refrattario, il 
piano è in klinker smaltato. Il forno è realizzto interamente con mattoni refrattari. Il 
tetto è formato da un manto di tegoline in miniatura. I rivestimenti in pietra lavorata 
e fugata a mano. Gli archi in mattoncini antichizzati. Ogni composizione è rinforzata 
con armature metalliche.

Forno da giardino dalla forma di una casetta, costruito con materiale refrattario, il 
piano è in klinker smaltato. Il forno è realizzto interamente con mattoni refrattari. Il 
tetto è formato da un manto di tegoline in miniatura. I rivestimenti in pietra lavorata 
e fugata a mano. Gli archi in mattoncini antichizzati. Ogni composizione è rinforzata 
con armature metalliche.

FORNI SERIE

OPERA

FORNI SERIE

OPERA

SIPARIO
piano KLINKER

LOGGIA
piano KLINKER

CODICE
ARTICOLO

VANO
FUOCO cm

PIANO
LAVORO cm

PESO
kg EURO

CABB90120 90x90 168x130 1.300 3.400,00

CODICE
ARTICOLO

VANO
FUOCO cm

PIANO
LAVORO cm

PESO
kg EURO

CABB90130 70x70 140x110 900 2.725,00

ACCESSORI INCLUSI:
Portina con termometro

ACCESSORI INCLUSI:
Portina con termometro

24
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7
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110

Il forno viene fornito smontato e tinteggiato come in foto.
Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Il forno viene fornito smontato e tinteggiato come in foto.
Produzione artigianale.
Addebito fisso per Imballo e Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

FINITURA IN
MATTONI VERI

piano in klinker
facilmente lavabile

rinforzato con
armatura metallica

FINITURA IN
MATTONI VERI

90

90

70

70



82
Il produttore si riserva di apportare modifiche ai prodotti senza alcun preavviso.

Gli schemi e le quote dimensionali sono forniti a puro titolo indicativo.

Addebito fisso per Imballo e
Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Tipo mattoni a faccia vista per forni
KANSAS - MISSOURI - CALIFORNIA - TEXAS

e 83,00ARCO BOCCA
cod.: CABB91100

TAVOLO GRANDE
cod.: CABB30100

e 435,00

Piano d’appoggio laterale per barbecue color mattone, adatto per 
prolungare il piano lavoro dei barbecue realizzati in graniglia di marmo.

PESO COMPLESSIVO DIMENSIONE PIANO CM

100 Kg 112 x 80 x 90

TAVOLO SIVIGLIA
cod.: CABB30114

e 185,00

Piano d’appoggio laterale per barbecue Siviglia, adatto per prolungare il 
piano lavoro, realizzati in graniglia di marmo.

PESO COMPLESSIVO DIMENSIONE PIANO CM

166 Kg 79 x 51 x 82

BRACERE SIVIGLIA
cod.: CABB30115

SU
RICHIESTA

Composto da 2 pareti + piano fuoco senza tavolo con brucialegna.

PESO COMPLESSIVO DIMENSIONE PIANO CM

30 Kg --

FORNO SIVIGLIA
cod.: CABB96100

SU
RICHIESTA

Con vassoio sottostante porta brace.

PESO COMPLESSIVO DIMENSIONE PIANO CM

50 Kg --

SIVIGLIA FULL OPTIONAL
cod.: CABB12200F

SU
RICHIESTA

SIVIGLIA + FORNO + BRACERE + 2 TAVOLI

PESO COMPLESSIVO DIMENSIONE PIANO CM

762 Kg 237 x 51 x 157

TAVOLO LISBONA/ATENE
cod.: CABB30112

e 120,00

Piano d’appoggio laterale per barbecue Lisbona e Atene, adatto per 
prolungare il piano lavoro, realizzati in graniglia di marmo.

PESO COMPLESSIVO DIMENSIONE PIANO CM

130 Kg 65 x 49 x 104

TAVOLO PICCOLO
cod.: CABB30110

e 120,00

Piano d’appoggio laterale per barbecue color mattone, adatto per 
prolungare il piano lavoro dei barbecue realizzati in graniglia di marmo.

PESO COMPLESSIVO DIMENSIONE PIANO CM

100 Kg 60 x 55 x 78

TAVOLO  KLINKER

CABB30117 105x55x69 cm e 415,00
CABB30118 105x80x69 cm e 490,00

ACCESSORI

LARGHEZZA ESTERNA:
MISSOURI CM 85
KANSAS, CALIFORNIA, TEXAS CM 78
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ACCESSORI

Servizio caminetto/forno H. 150 cm completo di pala 
per infornare, pala per cuocere, spazzola ottone,
tirabraci, pala per braci, supporto in ferro battuto.

SERVIZIO CAMINETTO
cod.: CABB92100

e 230,00

 

Porta attrezzi in ferro battuto H. 90 cm
Completo di 4 attrezzi: Paletta | Raschietto | Molla 
| Spazzola

PORTA ATTREZZI
cod.: CABB92110

e 130,00 GRIGLIA IN ACCIAIO INOX
GRIGLIA ACCIAIO INOX 430 AD INCASTRO

CABB92130 88,5x35 cm e 155,00
CABB92140 73,5x35 cm e 180,00
CABB92150 67x35 cm e 145,00
CABB92160 94x35 cm e 198,00

GRIGLIA IN ACCIAIO INOX
GRIGLIA ACCIAIO INOX 430 CON PIEDINI

CABB92170   55x35 cm e 200,00
CABB92180 75x35 cm e 205,00

GRIGLIA CROMATA
GRIGLIA CROMATA CON 2 MANICI DI PRESA

CABB92190 56x40 cm e 25,00
CABB92200 67x40 cm e 26,00
CABB92210 74x40 cm e 38,00
CABB92220 88,5x40 cm e 55,00
CABB92230 94x40 cm e 57,00

GRIGLIA CROMATA CON PIEDINI
GRIGLIA CROMATA CON PIEDINI E 2 MANICI DI PRESA

CABB92240 48x33 cm e 27,00
CABB92250 56x30 cm e 31,00

BRUCIA LEGNO IN FERRO
CABB92260 75 cm e 91,00
CABB92270 60 cm e 85,00
CABB92280 50 cm e 76,00

Brucia legna in ferro dim. 32 cm.

BRUCIA LEGNO IN FERRO
cod.: CABB92290

e 66,00

Servizio caminetto/forno H. 150 cm completo di pala 
per infornare, pala per cuocere, spazzola ottone,
tirabraci, pala per braci, supporto in ferro battuto.

SET PER COTTURA INOX
cod.: CABB92300

e 69,00
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Addebito fisso per Imballo e
Confezionamento €./Cad. 10,00 Netto

Bracere in ghisa per carbonella.

BRACERE - cod.: CABB92310 e 95,00

Collante specifico per il montaggio dei barbecue. 
Confezione da 270 ml.

COLLA LINEA FIX
cod.: CABB92330

e 20,00

Contro cappa zincata per modelli:
Memphis, Houston, Madison
Larghezza 62 cm - Altezza 46 cm

CONTRO CAPPA 71
cod.: CABB92340

e 75,00

CONTRO CAPPA 84
cod.: CABB92350

e 90,00

Contro cappa zincata per modelli:
Miami, Orlando
Larghezza 63 cm - Altezza 54 cm

CANNA FUMARIA
20 x 20 - CABB92440 h 25 cm e 25,00
25 x 25 - CABB92450 h 25 cm e 25,00
20 x 30 - CABB92460 h 25 cm e 30,00
20 x 40 - CABB92470 h 25 cm e 30,00

SISTEMA RECUPERO
cod.: CABB60100

e 970,00

PITTURA QUARZATA BIANCA
cod.: CABB30130 5 kg e 31,00
cod.: CABB30120 10 kg e 53,00

PITTURA QUARZATA MATTONE
cod.: CABB30140 5 kg e 35,00

 

ACCESSORI

Per CAMINETTI:
- XR 100 S
- XR   80 S
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RACCOMANDAZIONI

BARBECUES, CAMINETTI E FORNI.

• Non accendere il fuoco prima che non siano trascorsi 15 giorni dall’installazione.

• Prime accensioni: accendere con pochissima legna staccata dalle pareti e lasciar raffreddare 
completamente per almeno 8 volte e fino al totale asciugamento dell’umidità.

•   Usare il brucialegna per preparare le braci. Poi togliere il brucialegna ed inserire la griglia.

• Tra loro gli elementi refrattari vanno semplicemente accostati e poi stuccate le fessure con 
sigillante refrattario apposito. Anche i piani refrattari vanno semplicemente appoggiati e poi 
stuccate le fessure che rimangono.

• Non fissare con cemento, incollare o obbligare le pareti refrattarie ed in ghisa al muro o 
contro un muro o contro un rivestimento.

• La cappa non è portante per cui il peso della canna fumaria (specie se in cemento) non deve 
gravare su di essa o sul prefabbricato. La portata è limitata esclusivamente al tubo di raccordo alla 
canna fumaria che mediamente è di 1 ml.

BARBECUES.

• La procedura delle prime accensioni va ripetuta anche dopo lunghi periodi di inattività e 
sempre a barbecue asciutto.

• Intonacare la cappa e la canna fumaria del barbecue dopo avervi apposto una reticella 
portaintonaco.

• Rivestire la superficie esterna del barbecue: applicare a rullo il plastico murale impermeabile.

• Non allungare più di 50 cm la canna fumaria del barbecue.

CAMINETTI IN GHISA.

• Non gettare i ceppi di legno nel focolare: l’urto può far incrinare le pareti in ghisa.
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Serie ITALIA klinker

Barbecues
Serie Europa

Barbecues
Serie America

Barbecues
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Serie opera klinker
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   Barbecues
   Serie DOLOMITI


